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තෘ��ක හා වෘ��ය අධ�ාපන ෙක��ෂ� සභාව 

වෘ��ය දැ�ම ඇග�ෙ� ප��ාව- 2022 අෙ���  

ෙ�ක� ��� 

                  ජා�ක වෘ��ය ���කම - 4 වන ම�ටම 

                                                     කාලය - පැය 03 

�භාග අෙ��කය� හට උපෙදස ්

 �ය�ම �ශ්න වලට ���� සපය�න.  
 අංක 1 �ට 50 ද�වා � �ශ්නවල , � ඇ� (a), (b), (c), (d) උ�තර ව�� �වැර� ෙහ� වඩා� 

ගැළෙපන ෙහ� උ�තරය  ෙත�ර�න 
 ඔබට සැපෙයන උ�තර ප�ෙ� එ� එ� �ශ්නය සඳහා � ඇ� කව අ���, ඔබ  ෙත�රාග� 

උ�තරෙය� අංකයට සැසෙදන කවය �ළ (x) ල�ණ ෙය�ද�න 
 ෙමම �ශ්න ප�ෙය� �� 07 � අඩං� ෙ�. 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

1 ෙක�ටස 
1. මධ�ම �� භා�තෙය� සාදාගතහැ� �ෂ්පාදනය� ව�ෙ�; 

a) සැ���� පා� 

b) මා� පා� 

c) ස්�� ෙ�ස්� 

d) ��ස් 
 

2. �ෂ�ක ෙම�� �මෙය� අවා�ය� ව�ෙ�; 

a) කාලය වැ��ර ගත�ම 

b) අ��ව� වැ��ර අවශ� �ම 

c) �ෙශ��ත ය�� භා�තය 

d) �ශාල �ෂ්පාදන �මාණය� සෑ�ය ෙන�හැක 
 

3. �� සහ ජලය එක��ෙ�� සෑෙදන ෙ���න ව�හෙ� ඇ� ල�ෂණය� ව�ෙ�; 

a) ඝණක�� වැ�ය 

b) නම���ය 

c) �යරමය ස්වභාවය 

d) ��� පැහැ බව 
 

4. පා� �ෂ්පාදනෙ�� ��� �� භා�තා ෙන���ෙම� �ෂ්පාදනෙ� ඇ�වන �බලතාවය� ව�ෙ�; 

a) ඇෙලන�� බව 

b) ෙප��ෙ� ව�ණය තද පැහැ �ම 

c) ප�මාව අ� �ම  

d) �ස්� බව 
 

5. �ස්�වල �යාකා��වයට බලපාන වැදග�ම සාධකය ව�ෙ�; 

a) ජලය 

b) �� 

c) �� 

d) ෙත� 
 

6. පා� ක�තබාගැ�මට භා�තාකරන රසාය�ක සංෙය�ගය� ව�ෙ�;. 

a) ෙස��ය� ෙබ�ෙස�ඒ� 

b) ෙස��ය� ෙමටාබ�ස�ෙෆ�� 

c) කැ��ය� ෙ����ෙ�� 

d) ෙස��ය� ෙ����ෙ�� 

 

�ය�ම ��ක� ඇ��� 
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7. ��ධ�වෙය� �� පා� ව�ග සකස්��ෙ�� එ�කළ හැ� වඩා� ��� අ��ව� ව�ෙ�; 

a) ���� 

b) �� 

c) ඇ�ක� ෙජ� 

d) �ග� �ර� 

 

8. පා� �ෂ්පාදනෙ�� දැ�ය හැ� රසාය�ක ෙවනස්�ම� ව�ෙ�; 

a) �මාණය �ශාල �ම 

b) ෙම��ෙ� ෙත�බව 

c) ෙම��ය ඇ�� �ම 

d) ෙම��ය ඇෙදන�� බව 
 

9. �� ෙම��ෙය� කාබ�ඩෙය��ස�� වා�ව �ට�ෙම� ඇ�වන ��ඵලය ව�ෙ�; 

a) ��ම අ��ම 

b) රසය අ��ම 

c) �මාණය අ��ම 

d) ��ම වැ��ම 
 

10. ෙම��යක උෂ්ණ�වය පාලනයකළ හැ� උපකරණය� ව�ෙ�; 

a) ෙඩ� �ටරය 

b) පෲවරය 

c) ���  �� 

d) ෙඩ� �ව�ඩරය 
 

11. ��ට� ව�ධක අවස්ථාව සඳහා භා�තාකරන ලද ෙ�ක� නාමය ව�ෙ�; 

a) ��ම 

b) හැඩ ��ම 

c) ��� ��ම 

d) �ෙ�කය 

 

12. ��සස්ාග� පා�වල මදෙය� �ශාල ��� ���ය හැ�ෙ�; 

a) ��වල �� භා�තය �සාය 

b) �� �මණය වැ��ම �සාය 

c) උ�ෙ� උෂ්ණ�වය අ��ම �සාය 

d) ෙම��ෙ� ඇ��ග�ය �මාණව� �සාය 

 

13. ��සා �ෂ්පාදනෙ�� උ�ෙ� උෂ්ණ�වය ��� පරාසය ව�ෙ�; 

a) 1800C-2000C 

b) 1600C -1700C 

c) 1500C -1800C 

d) 1700C -2500C 

 

14. පා� �ෂ්පාදනෙ�� අතරමැ� ඇ�ල සඳහා ෙය�දාගත හැ� වඩා� ��� කාලය ව�ෙ�; 

a) �නා� 10� 

b) �නා� 05� 

c) �නා� 120� 

d) �නා� 07� 
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15. පා� �ෂ්පාදනෙ�� උ�නට පා� ෙග�ය දැ� �ගස �ස්�වල �යාකා��වය; 

a) අ�ෙ� 

b) වැ�ෙ� 

c) �මාෙ� 

d) ��� ෙවනස� ෙන�ෙ� 
 

16. මා�පා� �ර�ම, �ක� �ර�ම හා එළව� �ර�ම අය�වන ෙම��ය ව�ෙ�; 

a) ෙඩ�ෂ් ෙම��ය 

b) ෙ��ස�� ෙම��ය 

c) පා� ෙම��ය 

d) ස්�� ෙම��ය 
 

17. හ� �ග� භා�තා කර�ෙ� 

a) පා� ෙම��යටය 

b) බ�ස් ෙම��යටය 

c) ඉ�ෙලයාස් ෙම��යටය 

d) ෙව�ෆ� සඳහාය 
 

18. ගැ�� ෙතෙ� බැදග�නා ෙ�ක� �ෂ්පාදනය� ව�ෙ�; 

a) ෙව�ෆ� 

b) ෙඩ�න� 

c) �ෂ් 

d) ෙව�ලව�� 
 

19. � ��ස් භා�තෙ� වා�ය� ව�ෙ�; 

a) �ද� ඉ�� �ම 

b) අ��ව� අ��ම 

c) රසය වැ��ම 

d) කාලය ඉ�� �ම 
 

20. �ර�ක� පා� �ෂ්පාදනෙ�� ��� ��වලට එ�කළ �� �ර�ක� �� ��ශතය ව�ෙ�; 

a) 20% 

b) 30% 

c) 40% 

d) 50% 
 

21. පහත ආහාරය�ෙග� ෙ�ස්� ව�ගය� ව�ෙ�; 

a) �ෙය�ෂ ්

b) ෙ��ස�� 

c) ස්ෙක��ස් 

d) ම �� 
 

22. පෆ් ෙ�ස්� ෙ�� � ප� එ� �ෙශ�ෂ ල�ෂණය� ව�ෙ�; 

a) රසය� ��ම 

b) ත� � වශෙය� සකස්� ��ම 

c) ඇෙදන�� බව 

d) ර� බව 
 

23. ප� ව�ග සැ�ෙ�� භා�තාකළ හැ� �ර�� ව�ෙ�; 

a) ෙස�ව� �ර�ම 

b) ෙස�ස් ව�ග 

c) ෙස�ව� සහ පැ� රස �ර�ම 

d) පැ�රස �ර�ම 
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24. පෆ් ෙ�ස්� සාදන �මෙ�දය� ෙන�ව�ෙ�; 

a) ර�� �මය 

b) ෙල�ටස් �මය 

c) නැ�ෙ� �මය 

d) �� ෙෆ���� �මය 

 

25. ��සා �ෂ්පාදනෙ�� භා�තාකරන ෙම�ස ��ලා �ස් සහ අෙන�� �ස් අතර ෙවනස ව�ෙ�; 

a) �යරමය ස්වභාවය 

b) ඇෙදන�� බව 

c) �ය� ස්වභාවය 

d) වැ� රස� ��ම 
 

26. ෙ�ද භා�තයට අ�ව 3/4 (��කාල) ෙ�ස්�යට උදාහරණය� 

a) � ෙ�ස්�ය  

b) පැ� ෙ�ස්�ය 

c) ෙඩ�ෂ් ෙ�ස්�ය 

d) පෆ් ෙ�ස්�ය 
 

27. සාදාග� ෙ�ස්� ෙම��යක� තබා ගැ�ම සඳහා �වැර� �මය ව�ෙ�; 

a) �තකරණෙ� තැ�ම 

b) කාමර උෂ්ණ�වෙ� තැ�ම 

c) ප�ර��ත කාරක ෙය�ම 

d) අ��තකරණෙ� තැ�ම 
 

28. �� සහ ෙ�දය ඇ���� ව�� �� ��ම හ��ව�ෙ�; 

a) ර� ඉ� �මය 

b) ෙෆ���� �මය 

c) ඇ�ම 

d) �ෙල��� �මය 
 

29. පෆ් ෙ�ස්� සැ�ෙ�� ෙ�දය ලැ�ෙ�� ��ම ම�� ��ව�ෙ�; 

a) රසය වැ�ෙ�. 

b) මාංශ ත� � එ�� එක ෙව� කර� 

c) මාංශ ත� � එ�ෙනක ඇ�ම ��ෙ�. 

d) ෙ�ස්�ෙ� ත� � ඝනක� ෙ�. 

 

30. ෙම��ෙය� ��ස්�මට ෙපර ෙහ� ප� ෙ�දය �ටතට ගල�ෙ� න� එයට බලපාන ෙහ��ව 

ව�ෙ�; 

a) ��කළ කාලය අ��ම 

b) වැ� ෙ���� අඩං� �� භා�තය 

c) මෘ� ෙ�ද භා�තය 

d) ෙ�දෙ� උෂ්ණ�වය පහළ අගයක පැව�ම 
 

 

31. ෙ�� �ෂ්පාදනෙ�� අත�වශ� ෙන�වන අ��ව�ය� ව�ෙ�; 

a) �� 

b) ෙ�දය 

c) �� 

d) රසකාරක 
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32. �යර ��ෙක�ස් ම�� ��ව�ෙ�; 

a) මෘ� ග�ය සහ �ස්නය ලබාෙ� 

b) සැ��ල ශ��ම� ෙ� 

c) ව�ණය ලබාෙ� 

d) �මාණය වැ� කර� 
 

33. ෙ��වල ���ය ස�බ�ධව වැ�ම බලපෑම� ඇ�කරන අ��ව� ව�ෙ�;  

a) �� සහ බට�ය 

b) �� සහ ��ය 

c) ��තර සහ ��ය 

d) �� සහ බට�ය  
 

34. හ�ෙර��ස් �ෂ්පාදනෙ��; 

a) ��, ��තර හා ෙ�දය අ�ෙව� භා�තා කර� 

b) ��තර, �� හා ෙ�දය සම සමව භා�තා කර� 

c) ෙ�දය, ��තර හා �� වැ�ෙය� භා�තා කර� 

d) ��, ��තර හා �� භා�තා ෙන�කර� 
 

35. බට� අත�වශ�ෙය�ම භා�තා ෙන�කර සාදන ෙ�� ව�ගය� ව�ෙ�; 

a) මා�බ� ෙ�� 

b) ෙච��ල� ෙ�� 

c) �� ෙ�� 

d) ස්ෙප��� ෙ�� 
 

36. ෙ�� සරසා ගැ�මට ෙය�දා ග�නා අ�තමය� ව�ෙ�; 

a) �ෂ් ව�ග 

b) �ට� 

c) ෙ� ව�ග 

d) ස්ෙ��ප� 
 

37. ෙ�� ��ණය කැද��ම ���වෙහ�� එය වළ�වාගැ�මට එ�කළ හැ� �ව�ය� ව�ෙ� 

a) ආටා �� 

b) අ��� �� 

c) ��� �� 

d) ෙක�� �� 
 

38. ස්ෙප��� බැටරය සාදාග� වහා ම උ�න �ලට දැ�ය ��ෙ�; 

a) ��ණය �ය�ම ��වන �සාය 

b) ��ණය �යා� වන �සාය 

c) ��ම ව�ධනය වන �සාය 

d) ��ම �ෂ�කව වැ��මට ල�වන �සාය 
 

39. තැ� ආෙ�පන සඳහා ෙය�දාග�නා �ව�ය� ව�ෙ�; 

a) ඉ�� �� 

b) මාජා 

c) �යර ��ෙක�ස ්

d) ඇ�ක� ෙජ� 
 

 

 

 

�����
����

��

http://cbs.wondershare.com/go.php?pid=5239&m=db


ෙ�ක� ���   2022 අෙ��� 
තෘ��ක හා වෘ��ය අධ�ාපන ෙක��ෂ� සභාව   Page 6 of 7 
 

40. ෙ�� ම��ට ඉ�මට භා�තාකළ හැ� �ව�ය� ව�ෙ�; 

a) බට� �� 

b) ෙච�කල� ගනාෂ් 

c) �ය� ෙප�� 

d) තල 
 

41. ��කල ආහාරවල බ�ලව ද�නට ලැෙබන බැ���යා �ෙශ�ෂය ව�ෙ�; 

a) ෙබ� ��න� 

b) සැ�ෙම�ෙන�ලා 

c) ඊෙක�ල� 

d) ��ෙය� 
 

42. ආහාර ස�බ�ධ ආසාදන  �සකට ෙහ�� ව�ෙ�; 

a) ව�රස් 

b) �ස් 

c) බැ���යා 

d) මෘ ෙත�ප��� 
 

43. තාපය ගම�ග�නා �ම ගණන ව�ෙ�; 

a) එක� 

b) ෙදක� 

c) �න� 

d) හතර� 
 

44. ෙ�ක� �ෂ්පාදන ෙ�� ��මට ෙම�ම ආහාර ව�ග එ�මටද ��� ඇ��� ව�ගය� ව�ෙ�; 

a) ඔ�� ෙ�ප� 

b) �ම� ෙ�ප� 

c) ඇ���ය� ෙෆ��� 

d) ෙප�� එ��� 

 

45. අ� ආහාර හා ��නලද ආහාර එකට ��ෙම� ��වන අප��තාවය� ව�ෙ�; 

a) ආහාර ���ම 

b) ආහාර �ෂණය 

c) හරස් අප��තාව 

d) �ෂ�ජ හරණය 

 

46. ආහාර ව�ග ගබඩා ��ම සඳහා ෙය�දාග�නා රා�ක, ත� �, ෙ�ස සකස්��මට ���� �ව�ය� 

ව�ෙ�; 

a) මළ ෙන�බැ ෙඳන වාෙ� 

b) ආෙ��ත ෙල�හ 

c) ��තා� කරනලද ෙල�හ 

d) � 

 

47. සා�ථක කළමණාකරනෙ� ආර�භය ව�ෙ�; 

a) සං�ධානය 

b) �යා�මක ��ම 

c) සැල�� ��ම 

d) ඇග�ම 
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48. බැ�ෙම� ෙත� භාජනය ��ගතෙහ�� ඉ�ම�� කළහැ� කා�යය� ව�ෙ� 

a) උ�න �වා දැ�ම 

b) ජලය ඉ�ම 

c) බ�න �යන�� වැ�ම 

d) බ�න �ෙප� ඉව� ��ම 

 

49. ��තැ�ෙගයක ආර��ත ප�සරය ��මාණය ��ෙ�� එ� ස�පාර�ෂාව සහ ප��තාව ඉතා 

වැදග�ය. එ�� සැල��ම��ය ��ෙ�; 

a) වැඩකර�නාෙ� ප��තාවය 

b) ආහාරපාන වල ප��තාවය 

c) ෙප��ග�ක හා පා�ස�ක ප��තාව 

d) උපකරණ වල ප��තාව 

 

50. �වැර� �ළ ඇ�මක කරප�ය ම�� ෙකෙරන කා�යය� ව�ෙ�; 

a) ��ගලයාෙ� ෙප��ෂය 

b) අලංකාරය 

c) දහ�ය උරා ගැ�ම 

d) ක�ම ෙප�ම 

(01 x 50 = ල�� 50) 
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තෘ��ක හා වෘ��ය අධ�ාපන ෙක��ෂ� සභාව 

වෘ��ය දැ�ම ඇග�ෙ� ප��ාව- 2022 අෙ���  

ෙ�ක� ��� 

                  ජා�ක වෘ��ය ���කම - 4 වන ම�ටම 

                                                     කාලය - පැය 03 

�භාග අෙ��කය� හට උපෙදස ්

 පළ� (01) �ශ්නය ඇ��ව �ශ්න හතරකට (04) ���� සපය�න (පළ� (01) �ශ්නය 
අ�වා�ය වන අතර ���� ලබා�ය �� �� �ශ්න සංඛ�ාව හතර� (04) �ය ��ය). 

 ෙමම ෙක�ටස සඳහා ���� සැප�ම සඳහා �ශ්න ප�ෙ� � ඇ�  ඉඩ භා�තා කර�න 
 ෙමම �ශ්න ප�ෙය� �� 06 � අඩං� ෙ�. 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

2 ෙක�ටස 
1. ව�ාපාර අතර ඉ��ෙය�ම පව�න ව�ාපාර කා�ඩය� ෙලස ආහාර ව�ග සැක�ම, ඇ��� ��ම හා 

ෙබදාහැ�ම හ�නාගත හැ� අතර, ෙ� ආ�ත ව�ාපාරය� ��ෙය� �ච�ත ෙව�� පව�. ඒ ��බඳව 

සැල� �ට ෙක� කෑම ව�ග, ෙ�ක� �ෂප්ාදන සඳහා ෙවළඳෙප�ෙළ� ඇ� අවශ�තාවය �ශාල අගය�ව 

පව�. 

i). ව�ාපාරයක ත��ව පාලනෙ�� ලබාගත හැ� ත��ව සහ�ක ව�ග හතර� (04) න� කර�න. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ii). ව�ාපාරය� පව�වාෙගන යාම සඳහා අවශ� පහ�ක� ෙදක� (02) න� කර�න 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

iii). ආහාර ���� අංශෙය� ආහාර �ෂණය �ම වළ�වාගතහැ� ආකාර  ෙදක� (02) සඳහ� 

කර�න 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

�ය�ම ��ක� ඇ��� 

�����
����

��

http://cbs.wondershare.com/go.php?pid=5239&m=db


ෙ�ක� ���   2022 අෙ��� 
තෘ��ක හා වෘ��ය අධ�ාපන ෙක��ෂ� සභාව   Page 2 of 6 
 

iv). අ��තකරණයක ��� ආහාර තැ�ප� ��ෙ�� අ�ගමනය කළ�� �යවරය� ෙදක� (02) 

සඳහ� කර�න 

 

 

 

 

 

 

v). ආහාර සකස් ��ෙ�� භා�තයට ග�නා කැ�� ලෑ� (chopping board) හය (06) ව��කරණය 

කර ද�ව�න 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

vi). ආහාරය� නර�කරවන බැ���යා ෙදක� (02) න� කර�න 

 

 

 

 

 

vii). ෙ�ක� �ෂප්ාදනෙ�� අත�වශ� උපකරණ හතර� (04) න� කර�න 

 

 

 

 

 

 

 

 

viii). ෙ�� �ෂප්ාදනය සඳහා භා�තාවන ��ක අ��ව� �ධාන වශෙය� ව��කරණය කළහැ�  

ආකාර හතර� (04) සඳහ� කර�න 
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ix). �� ෙම��ය� සැක�ෙ�� �� එක� ��ෙ� වැදග�කම ද�ව�න. 

 

 

 

 

 

x). ෙප�ර�ව භා�තෙ�� ආර�ෂක ��ෙව�පය� ෙදක� (02) �ය�න 

 

 

 

 

 

 

 

(02 x 10 = ල�� 20) 

2. වරහ� �ල � ඇ� වචන ��� ප�� ෙය�දා �ස්තැ� �රව�න 

(ෙස�ඛ� ෛවද� �ලධා�/ප�/ ප� ෛවද� �ලධා�/ ටා��/ රසකළ උ� ��/ ෙකෙස�/ 250C -300C /       

1000C / ප�/ 300C-500C / ස් � කරග� පළ��/ ෙච�ස/් සේ��ෙබ�/��තර සා�/�ෂ/් ෙස�ඛ� ෙස�වා 

අධ��ෂ ජනරා�/ �� �ර�/ තල/�ෙය�ෂ/් 1500C) 

 

i). 1980 අංක 26 දරණ ආහාර පනත යටෙ� මස් මාංශ සඳහා බලයල� �ලධා�යා  

.................................................................... වන අතර �ධාන ආහාර �ලධා�යා ව�ෙ� 

.............................................................................................. 

 

ii). ......................................................................ආහාරය� ෙ�� ��මට �ථම ආෙ�පකල හැ� 

�ෙ�ස් ව�ගය� වන අතර ...........................................................................��ස්�ෙම� ප� 

ආෙ�පකළ හැ� �ෙ�ස් ව�ගය� 

 

iii). .......................................................................��තර ර�ත ෙ�� �ෂප්ාදනෙ�� ��තර 

ෙව�වට ආෙ�ශකළ හැ� අ��ව�� වන අතර ගැෙට� �ෂ්පාදනෙ�� 

.................................................... ෙය�දාගත හැක. 

 

iv). �ස්� වල �යාකා� උෂ්ණ�වය ....................................... වන අතර ෙච�ෙක�ල� �යකර 

ගැ�මට වඩා ��� උෂ්ණ�ව ම�ටම ව�ෙ� ....................................................ය. 

 

v). ෙස�ව� ෙහ� පැ� රසැ��ර�ම� ෙය� වැස්ම� ස�ත අතරමැ� ආහාරය� ෙලස 

............................................. ගත හැ� අතර වැස්ම� ර�තව සකස් කරග� ආහාරය� ෙලස 

………………………………………………. ගත හැක. 

 (02 x 10 = ල�� 10) 
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3. ෙක� ���� සපය�න                        

i). අප�ව� කළමණාකරණෙ� 3R සංක�පය ය� �ම�ද? 

 

 

 

 

 

 

 

ii). පා� �ෂප්ාදනෙ� ෙභ��ක හා� හතර� (04) ෙම�නවාද? 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

iii). �ෙ�ස ්ය� �ම�ද? ඒ සඳහා භා�තාකරන �ව�ය� පහ� (05) න� කර�න 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

iv). ෙ�ක� �ෂප්ාදනය� ��ස්සන �ට ම��ට ර�ව� පැහැ�මට ෙහ�� ෙදක� (02) ෙම�නවාද? 

 

 

 

 

 

 

 

v). ආහාර නර�කරවන ෙභ��ක සාධක හතර� (04) පහත සඳහ� ව�ෙ� සඳහ� කර�න 

��න ලද ආහාර නර�කරවන 
ෙභ��ක සාධක 

ෙන���න ලද ආහාර නර�කරවන 
ෙභ��ක සාධක 

  

  

 

(02 x 5 = ල�� 10) 
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4. �� ෙ�ට�ස්� අෙ��� මාසෙ� �� ස�ෙ� පා� ෙග� 800� �. 60/- බැ��ද, අ��� ෙ�� කැබ� 

250� �. 40/- බැ��ද, ෙක� කෑම අෙල�කරණෙය� �. 35,000/-� ද හා �ම ව�ග අෙල�ෙය� �. 

25,000/-�ද ෙලස ආදාය� උපයාෙගන ���. 

අෙ��� මාසෙ� ෙස�වකය� සඳහා ස�යට �ෙදෙන�ට �. 2000/-�ද, ෙදෙදෙන�ට �. 1000/- බැ�� 

හා ඉ�� �ෙදනාට �. 1500/- බැ��ද ෙගව� ලබ�. ෙමම ආයතනෙ� මා�ක �යද� ෙලස අ��ව� 

සඳහා �. 20,000�ද, ���ය සහ ජල පහ�ක� සඳහා �. 2,500/-�ද හා �� �යද� සඳහා �. 1,000�ද 

වැය ��.  

i). ආයතනෙ� �� ආදායම ෙස�ය�න         (ල�� 02) 

 

 

 

 

 

 

 

ii). ආයතනෙ� �� �යදම ෙස�ය�න         (ල�� 02) 

 

 

 

 

 

 

 

 

iii). ලාභ ��ශතය ෙස�ය�න                        (ල�� 02) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

iv). ෙ�ක� ව�ාපාරය� පව�වාෙගන යාෙ�� තබාගත �� ෙප��ප�, වා�ථා හා ��ෙග�� හතර� (04) න� 

කර�න                          (ල�� 04) 
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5. පහත සඳහ� මාතෘකා ව�� පහ� (05)  ෙත�රාෙගන ෙක� සටහ� �ය�න    (02 x 5 = ල�� 10) 

i). පා� �ෂප්ාදනෙ�� අතරමැ� ඇ�ල 

ii). ෙෂ�� ෙ�ස්� �ෂප්ාදනෙ� �ෂ්පාදන �යාව�ය 

iii). ෙ�ක� �ෂප්ාදනය�� වා�  �ඳ�ෙ� �ම 

iv). පළ�� ෙ�� �ෂප්ාදනෙය� �ණා�මක භාවය රඳවන �ම 

v). සැල��කරන ලද ගබඩාවක ල�ෂණ 

vi). ��තැ�ෙගය �ළ� හ�� ��නක� හැ��ය�� ආකාරය 

vii). ��තැ�ෙග� උපකරණ ව��කරණය 
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තෘ��ක හා වෘ��ය අධ�ාපන ෙක��ෂ� සභාව 

වෘ��ය දැ�ම ඇග�ෙ� ප��ාව- 2022 අෙ���  

ෙ�ක� ��� 

                  ජා�ක වෘ��ය ���කම - 4 වන ම�ටම 

                                                     කාලය - පැය 03 

�භාග අෙ��කය� හට උපෙදස ්

 පළ� (01) �ශ්නය ඇ��ව �ශ්න හතරකට (04) ���� සපය�න (පළ� (01) �ශ්නය 
අ�වා�ය වන අතර ���� ලබා�ය �� �� �ශ්න සංඛ�ාව හතර� (04) �ය ��ය). 

 ෙමම ෙක�ටස සඳහා ���� සැප�ම සඳහා �ශ්න ප�ෙ� � ඇ�  ඉඩ භා�තා කර�න 
 ෙමම �ශ්න ප�ෙය� �� 06 � අඩං� ෙ�. 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

2 ෙක�ටස 
1. ව�ාපාර අතර ඉ��ෙය�ම පව�න ව�ාපාර කා�ඩය� ෙලස ආහාර ව�ග සැක�ම, ඇ��� ��ම හා 

ෙබදාහැ�ම හ�නාගත හැ� අතර, ෙ� ආ�ත ව�ාපාරය� ��ෙය� �ච�ත ෙව�� පව�. ඒ ��බඳව 

සැල� �ට ෙක� කෑම ව�ග, ෙ�ක� �ෂප්ාදන සඳහා ෙවළඳෙප�ෙළ� ඇ� අවශ�තාවය �ශාල අගය�ව 

පව�. 

i). ව�ාපාරයක ත��ව පාලනෙ�� ලබාගත හැ� ත��ව සහ�ක ව�ග හතර� (04) න� කර�න. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ii). ව�ාපාරය� පව�වාෙගන යාම සඳහා අවශ� පහ�ක� ෙදක� (02) න� කර�න 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

iii). ආහාර ���� අංශෙය� ආහාර �ෂණය �ම වළ�වාගතහැ� ආකාර  ෙදක� (02) සඳහ� 

කර�න 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

�ය�ම ��ක� ඇ��� 
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iv). අ��තකරණයක ��� ආහාර තැ�ප� ��ෙ�� අ�ගමනය කළ�� �යවරය� ෙදක� (02) 

සඳහ� කර�න 

 

 

 

 

 

 

v). ආහාර සකස් ��ෙ�� භා�තයට ග�නා කැ�� ලෑ� (chopping board) හය (06) ව��කරණය 

කර ද�ව�න 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

vi). ආහාරය� නර�කරවන බැ���යා ෙදක� (02) න� කර�න 

 

 

 

 

 

vii). ෙ�ක� �ෂප්ාදනෙ�� අත�වශ� උපකරණ හතර� (04) න� කර�න 

 

 

 

 

 

 

 

 

viii). ෙ�� �ෂප්ාදනය සඳහා භා�තාවන ��ක අ��ව� �ධාන වශෙය� ව��කරණය කළහැ�  

ආකාර හතර� (04) සඳහ� කර�න 
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ix). �� ෙම��ය� සැක�ෙ�� �� එක� ��ෙ� වැදග�කම ද�ව�න. 

 

 

 

 

 

x). ෙප�ර�ව භා�තෙ�� ආර�ෂක ��ෙව�පය� ෙදක� (02) �ය�න 

 

 

 

 

 

 

 

(02 x 10 = ල�� 20) 

2. වරහ� �ල � ඇ� වචන ��� ප�� ෙය�දා �ස්තැ� �රව�න 

(ෙස�ඛ� ෛවද� �ලධා�/ප�/ ප� ෛවද� �ලධා�/ ටා��/ රසකළ උ� ��/ ෙකෙස�/ 250C -300C /       

1000C / ප�/ 300C-500C / ස් � කරග� පළ��/ ෙච�ස/් සේ��ෙබ�/��තර සා�/�ෂ/් ෙස�ඛ� ෙස�වා 

අධ��ෂ ජනරා�/ �� �ර�/ තල/�ෙය�ෂ/් 1500C) 

 

i). 1980 අංක 26 දරණ ආහාර පනත යටෙ� මස් මාංශ සඳහා බලයල� �ලධා�යා  

.................................................................... වන අතර �ධාන ආහාර �ලධා�යා ව�ෙ� 

.............................................................................................. 

 

ii). ......................................................................ආහාරය� ෙ�� ��මට �ථම ආෙ�පකල හැ� 

�ෙ�ස් ව�ගය� වන අතර ...........................................................................��ස්�ෙම� ප� 

ආෙ�පකළ හැ� �ෙ�ස් ව�ගය� 

 

iii). .......................................................................��තර ර�ත ෙ�� �ෂප්ාදනෙ�� ��තර 

ෙව�වට ආෙ�ශකළ හැ� අ��ව�� වන අතර ගැෙට� �ෂ්පාදනෙ�� 

.................................................... ෙය�දාගත හැක. 

 

iv). �ස්� වල �යාකා� උෂ්ණ�වය ....................................... වන අතර ෙච�ෙක�ල� �යකර 

ගැ�මට වඩා ��� උෂ්ණ�ව ම�ටම ව�ෙ� ....................................................ය. 

 

v). ෙස�ව� ෙහ� පැ� රසැ��ර�ම� ෙය� වැස්ම� ස�ත අතරමැ� ආහාරය� ෙලස 

............................................. ගත හැ� අතර වැස්ම� ර�තව සකස් කරග� ආහාරය� ෙලස 

………………………………………………. ගත හැක. 

 (02 x 10 = ල�� 10) 
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3. ෙක� ���� සපය�න                        

i). අප�ව� කළමණාකරණෙ� 3R සංක�පය ය� �ම�ද? 

 

 

 

 

 

 

 

ii). පා� �ෂප්ාදනෙ� ෙභ��ක හා� හතර� (04) ෙම�නවාද? 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

iii). �ෙ�ස ්ය� �ම�ද? ඒ සඳහා භා�තාකරන �ව�ය� පහ� (05) න� කර�න 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

iv). ෙ�ක� �ෂප්ාදනය� ��ස්සන �ට ම��ට ර�ව� පැහැ�මට ෙහ�� ෙදක� (02) ෙම�නවාද? 

 

 

 

 

 

 

 

v). ආහාර නර�කරවන ෙභ��ක සාධක හතර� (04) පහත සඳහ� ව�ෙ� සඳහ� කර�න 

��න ලද ආහාර නර�කරවන 
ෙභ��ක සාධක 

ෙන���න ලද ආහාර නර�කරවන 
ෙභ��ක සාධක 

  

  

 

(02 x 5 = ල�� 10) 
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4. �� ෙ�ට�ස්� අෙ��� මාසෙ� �� ස�ෙ� පා� ෙග� 800� �. 60/- බැ��ද, අ��� ෙ�� කැබ� 

250� �. 40/- බැ��ද, ෙක� කෑම අෙල�කරණෙය� �. 35,000/-� ද හා �ම ව�ග අෙල�ෙය� �. 

25,000/-�ද ෙලස ආදාය� උපයාෙගන ���. 

අෙ��� මාසෙ� ෙස�වකය� සඳහා ස�යට �ෙදෙන�ට �. 2000/-�ද, ෙදෙදෙන�ට �. 1000/- බැ�� 

හා ඉ�� �ෙදනාට �. 1500/- බැ��ද ෙගව� ලබ�. ෙමම ආයතනෙ� මා�ක �යද� ෙලස අ��ව� 

සඳහා �. 20,000�ද, ���ය සහ ජල පහ�ක� සඳහා �. 2,500/-�ද හා �� �යද� සඳහා �. 1,000�ද 

වැය ��.  

i). ආයතනෙ� �� ආදායම ෙස�ය�න         (ල�� 02) 

 

 

 

 

 

 

 

ii). ආයතනෙ� �� �යදම ෙස�ය�න         (ල�� 02) 

 

 

 

 

 

 

 

 

iii). ලාභ ��ශතය ෙස�ය�න                        (ල�� 02) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

iv). ෙ�ක� ව�ාපාරය� පව�වාෙගන යාෙ�� තබාගත �� ෙප��ප�, වා�ථා හා ��ෙග�� හතර� (04) න� 

කර�න                          (ල�� 04) 
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5. පහත සඳහ� මාතෘකා ව�� පහ� (05)  ෙත�රාෙගන ෙක� සටහ� �ය�න    (02 x 5 = ල�� 10) 

i). පා� �ෂප්ාදනෙ�� අතරමැ� ඇ�ල 

ii). ෙෂ�� ෙ�ස්� �ෂප්ාදනෙ� �ෂ්පාදන �යාව�ය 

iii). ෙ�ක� �ෂප්ාදනය�� වා�  �ඳ�ෙ� �ම 

iv). පළ�� ෙ�� �ෂප්ාදනෙය� �ණා�මක භාවය රඳවන �ම 

v). සැල��කරන ලද ගබඩාවක ල�ෂණ 

vi). ��තැ�ෙගය �ළ� හ�� ��නක� හැ��ය�� ආකාරය 

vii). ��තැ�ෙග� උපකරණ ව��කරණය 
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